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Wirtshaus zur Yost

Schwangau

Willkommen im “Wirtshaus zur Post”, tn dem bayrische Gemiitlichkeit,
herzliche Gastfreundschaft und ehrliche Kiiche zubause siund.
et uns flieht das heriihmie Augustiner Rier aus Miuchen frisch aus dem
Fags: unllmundig, siffig und gebraut nach traditioneller Handwerkskunst.

Lin Schluck davon — und Sie schmecken, warum Augustiner seit

Geueratinuen als eiues der hesten Miere Bayerus gilt.

Dazu servieren wir Jhnen deftige Wirtshausklassiker, wie sie sein sollen:

hodenstéindig, reichhaltin und mit viel Liche zubereitet.

Genielien Sie ein Stiick hayrische Gemiitlichkeit im Herzen unseres

Postwirts: a gacheids Bier, a guads Lssen und a recht’s | Wohlsein®™!

Prost und an Guadu!
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Nusmere Riere
Augustiner fielles vom Fass 1,70 4,60 €
Augustiner £delstoff 0,51 4,70 €
Augustiner Weisshier 0,554 4,70 €
Augustiner Dunkel 0,51 4,70 €
Augustiner Jils 0,335 4,211 ¢

Augustiner felles alkoh

r

nlfrei 0,390 4,60 €

)

Schuapser]

fausschnaps Marille 2cl 4,00 €
Nusserla 2cl 4,00 ¢
Birnerla 2l 4,01 ¢
Grehirgsenzian 2cl 4,00 €
Ohstler 2cl 4,0n €
Haselnusslikir 2ol 4,0 ¢
firschkuss Kriuterlikir 2cl 4,00 €
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Wirtshaus zur Joxst
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Alkohuolfreie Getrinke

Tafelwagser still oder medimm 0,490
Krumbacher still oder mediwm 0,50
Gola Mix 0,47

Zitromen- oder Orangenlimonane 0,4%
Gola D47

%aftﬁ[hnrlP Hy4iﬁ Maracuja, Johannisbeere, Apfel

Wrine

Weily - Metzger - Granburgunder
Glas 0,210 3,0 €
Flasche 0,75 1L a0,0n €
Rot - Markus Schneider - Wrsprung
Glas 1,290 g€
Flasche 0,751 20,00 €
Rose - Metzger - Pink

Glas 0,21 an€
Flasche 0,750 23,30 €
Weinschorle 0,253 | &,00 €

)

4,0m €
4,nn ¢

4,nn ¢
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Spetaekarte darf mit nach Hause genonunen werten!
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Aus dem Suppentopt

Kriiftige Rinderhrithe mit Flidle 5An¢

Kriiftige Rinderhrithe mit Leberknidel  500¢€

Kriiftine Rinderhrithe mit Speckkuidel  5mm¢
Kalte Gerichte

Schweizer Wurstsalat 11,50 ¢

Leherkis, Zwicheln, saure Gurken, Enumentaler

Puortion Obazda mit Landbrot 6,00 €

Augustiner Brotzeit 16,00 €

Leherkis, Landijiiger, Enumentaler, Obazda,

Grichenschmalz, Zwieheln, saure Gurken

Riucherlachs 13,50 €

Riucherlachs auf Kartofteleisti mit Kedverquark

Wirtshaussalat 10,00 €

Gemischter Salat mit Emmentalerstreifen und

Balsamicodressing

Gremischter Beilagensalat arof} s00€

klein 450 ¢

Lira Beilagen

Portion Blaukraut 4, ¢
Portion Spitzle 4,30 €
Portion Pommes 4,000 ¢
Portion Kartoffelsalat 4,50 €
Portion Riisspatzen 8,30 ¢
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Warme Gerichte

Schweinehraten *
it Kartoffelknidel und Blavkraut

Allgiiuer Kisspatzen *
it Salat

Graupenrisntin *
mit Blattspinat und gerichenem Kise

Hirschoulasch *
wit Spiitzle und Blavkraut

Postwirtschnitzel
paniertes Schuitzel mit Kéise umd Schinken
tiberbacken mit vinem Spiegelet und Pomunes

Zanderfilet “Miillerin Art” *

in Butter gehraten mit Kartoffelsalat

Ravernpute
Putenbrust natur mit Risstzwicheln und Kise
fiberhacken, dazu Spitzle und Bratensohe

Schuitzel Wiener Art

mit Kartoffelsalat oder Ponunes

Kalhsgeschuetzeltes *
mit Spitzle in Rahmschoammerl

Semmelkuiinel *
in Rahmschwammer]

Pauniertes Kaheljaufilet
mit Kartoftelsalat

A higserl was Siifies

Kaiserschmarren mit Apfelmus

Geminchtes £is

2 Kugeln Hanilleeis mit Eierlikir

i,

profj 450
klein 4,50 ¢

4,nn ¢

350 €

)

17, ¢

15,00 €

18,00 €

18,50 €

24,50 ¢

14,00 ¢

16,530 €
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Wirtshaus zur Jost

Schwangan

Wery Jmportant! - Saur wichtin!

Fiir D Kind: Suchts vich was raus was eich schmeckt, miv mochen eich alles.
Fiir D dltere Leit: Mherall wo ma a * findet, mach mer au kleinere Portionen.
Fiir "0 Bleden: Beunr epps it Rapiersch, frogsch noch.

Warme Gerichte big 20:30 Uhr, kalte Gereihte his 21:00 Ahr.

Iuformationen zu unseren Bolzfassabenden, Sonderhicren
und weiteren Heranstaltunguen findet ihr unter:

wmeawirtshaus-zur-post.oe
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Dienstay his Samstay ah 17:00 Uhr geiifinet
Sonu- und Feiertag ab 12:00 Whr durchgehend geiffuet

'3 Montag Rubetay y

. . LQ%‘




	Willkommen im “Wirtshaus zur Post”, in dem bayrische Gemütlichkeit, herzliche Gastfreundschaft und ehrliche Küche zuhause sind.  Bei uns fließt das berühmte Augustiner Bier aus München frisch aus dem Fass: vollmundig, süffig und gebraut nach traditioneller Handwerkskunst. Ein Schluck davon – und Sie schmecken, warum Augustiner seit Generationen als eines der besten Biere Bayerns gilt. Dazu servieren wir Ihnen deftige Wirtshausklassiker, wie sie sein sollen: bodenständig, reichhaltig und mit viel Liebe zubereitet. Genießen Sie ein Stück bayrische Gemütlichkeit im Herzen unseres Postwirts: a gscheids Bier, a guads Essen und a recht’s „Wohlsein“! Prost und an Guadn!
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